
Primi piatti/First course  

Spaghetti  di grano duro con vongole e pomodorini 
(pasta di grano,vongole veraci, vino bianco 
aglio,olio,pepe,prezzemolo,vongole,pomodorini)  
Spaghetti with clams e cherry tomatoes 
(wheat pasta,clams, cherry tomatoes, garlic, oil, 
pepper, parsley, white wine) 

Spaghetti “Cascio” con frutti di mare 
(pasta di grano ,frutti di mare) 
Spaghetti with seafood  
(wheat pasta ,seafood) 

Maccheroncini di pasta fresca alla Norma e ricotta 
infornata 
(olio evo,basilico,aglio,sale,ricotta ) 
Maccheroni with aubergine, cherry tomatoes and  
baked ricotta cheese 
(aubergine,basil,cheese,) 

Gnocchi con pesto di pomodori e stracciatella di 
bufala  
(aglio,basilico,mandorle,pomodori secchi e bufala) 
Potato dumplings with tomatoes pesto and buffalo 
mozzarella 
(garlic,basil, almond, dry tomatoes, mozzarella 
cheese)  

Tagliolini con mollica e crudo di tonno  
(olio,evo,aglio,olive,capperi,mollica ,tonno,) 
Tagliolini with chopped fesh tuna and bread 
(oli,garlic,olive.cappers,bread,tuna) 

Risotto carnaroli allo zafferano,code di gambero e 
piacentino ennese  
(formaggio,crostacei) 
Risotto with saffron, shirimps  and piacentino 
ennese cheese  
(Cheese,shellfish) 

Ravioli  di capesante e gamberi  con salsa al limone 
e polvere di porcini 
(panna, crostacei,burro,porcini 
secchi,miele,ricotta) 
Ravioli with scallops, shirimps ,lemon sauce and 
dried mushrooms 
(cream,scallops, shirimps, honey,ricotta cheese) 



Sedanini con pesce spada, finocchietto selvatico, 
pinoli,uva passa 
(pinoli,pesce) 
Pasta with sword fish, fennel, pinenuts,raisin 
(pinenuts,fish) 


